Mozliwo$¢ dofinansowania

ﬁ Warsztaty kulinarne - jak przygotowacé 2 500,00 PLN brutto

domowe wedliny oraz zdrowe positki z 2500,00 PLN netto
roslin uprawianych na dziatkach. 312,50 PLN brutto/h
312,50 PLN netto/h

Numer ustugi 2025/03/24/12632/2644931

. © Katowice / stacjonarna
Keystone Consulting

Sp.zo.0.

18,888 ¢

& Ustuga szkoleniowa

® 8h
) 10.05.2025 do 10.05.2025

Informacje podstawowe

Kategoria Ekologia i rolnictwo / Rolnictwo

Sposoéb dofinansowania wsparcie dla oséb indywidualnych

Szkolenie jest skierowane do 0s6b, ktére chcg naby¢ praktyczne
Grupa docelowa ustugi umiejetnosci przygotowywania domowych wedlin oraz zdrowych potraw
na bazie plonéw z wtasnej dziatki.

Minimalna liczba uczestnikéw 15
Maksymalna liczba uczestnikow 30

Data zakornczenia rekrutacji 05-05-2025
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna
Liczba godzin ustugi 8

Certyfikat systemu zarzadzania jakoscig wg. ISO 9001:2015 (PN-EN I1SO

Podstawa uzyskania wpisu do BUR . .
9001:2015) - w zakresie ustug szkoleniowych

Cel

Cel edukacyjny

Celem szkolenia jest nabycie praktycznych umiejetnosci z przygotowywania domowych wedlin oraz zdrowych potraw na
bazie plonéw z wtasnej dziatki.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji



Efekty uczenia sie Kryteria weryfikacji Metoda walidacji

Test teoretyczny

Kwalifikacje

Kompetencje

Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.

Warunki uznania kompetencji

Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie?
Zaswiadczenie potwierdzajgce uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie.

Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sie kryteria ich weryfikac;ji?

Zaswiadczenie potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach uczenia sie
kryteria ich weryfikacji.

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i
szkolenia od walidac;ji?

Zaswiadczenie potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajgcych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i szkolenia od
walidacji.

Program

. Wprowadzenie - skad moda na domowe wedliny i zdrowe dania? Warto$¢ wtasnych produktéw.
. Podstawy domowego wyrobu wedlin — peklowanie, przyprawy, wedzenie, gotowanie.

. Warzywa z dziatki w kuchni — sezonowos¢, swiezos$¢, przetwory.

. Przygotowanie wedlin krok po kroku — pokaz na zywo.

. Warsztaty kulinarne — wyrdb prostych wedlin (np. biata kietbasa, pieczen).

. Satatki, pasty, zupy — szybkie potrawy z dziatkowych warzyw.

. Degustacja przygotowanych dan + wymiana przepiséw uczestnikow.

. Dyskusja — pytania, problemy, domowe metody przechowywania zywnosci.

. Test walidacyjny.

O 0 N O U B W N =

Harmonogram

Liczba przedmiotow/zajeé: 0

Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina

L Prowadzacy . . ) . Liczba godzin
zajeé zajeé rozpoczecia zakonczenia

Brak wynikoéw.



Cennik

Cennik
Rodzaj ceny Cena
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 2 500,00 PLN
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 2 500,00 PLN
Koszt osobogodziny brutto 312,50 PLN
Koszt osobogodziny netto 312,50 PLN

Prowadzacy

Liczba prowadzacych: 0

Brak wynikow.

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Materiaty trenera, skrypt.

Warunki uczestnictwa

W przypadku szkoler dofinansowanych warunkiem uczestnictwa w szkoleniach jest zatozenie przez Uczestnika konta w Bazie Ustug
Rozwojowych oraz spetnienie warunkéw, ktére sg przedstawione przez danego Operatora, do ktérego sktadane sg dokumenty o
dofinansowanie do ustugi rozwojowe;j.

Informacje dodatkowe

Podczas szkolenia przewidziane sg przerwy.

Karta ustugi zawiera stawke VAT zw na podstawie §3. 1pkt 14 rozporzadzenia Ministra Finanséw z 20 grudnia 2013 roku w sprawie
zwolnien od podatku od towardw i ustug oraz warunkéw stosowania tych zwolnien (Dz. U. 2015, poz. 736, z p6zn. zm.) w zwigzku z tym ta
karta dotyczy podmiotéw ktére majg dofinansowanie na poziomie pow. 70%. W innym przypadku prosimy o kontakt z realizatorem ustugi.

Warunkiem otrzymania zaswiadczenia jest 80% frekwencja.
Szkolenie realizowane jest w godzinach dydaktycznych 1 godzina = 45 minut

Uczestnik otrzymuje odpowiednie Zaswiadczenie/Certyfikat informujace o ukoriczeniu szkolenia: Warsztaty kulinarne - jak przygotowac¢
domowe wedliny oraz zdrowe positki z roslin uprawianych na dziatkach.



Adres

ul. Kormoranow 1
40-521 Katowice

woj. $laskie
Kontakt

O
)

Anna Wiatrowska

E-mail anna.wiatrowska@keystone.com.pl
Telefon (+48) 663 992 525



