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Kulinarna i cyfrowa przygoda - szkolenie 5400,00 PLN brutto
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Informacje podstawowe

Kategoria Inne / Gastronomia

wsparcie dla oséb indywidualnych

Sposoéb dofinansowania . A S
wsparcie dla pracodawcoéw i ich pracownikéw

Szkolenie skierowane do oséb dorostych, kreatywnych i otwartych na
Grupa docelowa ustugi rozwoj w roznych dziedzinach. Uczestnik nie musi posiadaé wiedzy w
zakresie niniejszego szkolenia.

Minimalna liczba uczestnikow 5
Maksymalna liczba uczestnikow 16

Data zakornczenia rekrutacji 08-05-2025
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna
Liczba godzin ustugi 40

Znak Jako$ci Matopolskich Standardéw Ustug Edukacyjno-Szkoleniowych

Podstawa uzyskania wpisu do BUR .
(MSUES) - wersja 2.0

Cel

Cel edukacyjny

Ustuga "Kulinarna i cyfrowa przygoda - szkolenie" przygotowuje do samodzielnego przyrzadzania tradycyjnych
gruzinskich potraw i réznorodnych stodkich i stonych przekasek, a takze do sprawnego korzystania z podstawowych
funkcji komputera, co umozliwi uczestnikom rozwdj kulinarnych pasiji i zdobycie praktycznych umiejetnosci cyfrowych.



Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia si¢ Kryteria weryfikacji Metoda walidacji

- rozpoznaje i stosuje podstawowe
sktadniki i przyprawy kuchni gruzinskiej
- przygotowuje potrawy zgodnie z
tradycyjnymi recepturami

- ocenia walory smakowe
przygotowanych potraw i potrafi je
odpowiednio doprawi¢

- przygotowuje stone i stodkie przekaski
na rézne okazje

- stosuje zasady higieny i
bezpieczenstwa w kuchni

Przygotowuje tradycyjne gruziiskie Obserwacja w warunkach

potrawy i réznego rodzaju przekaski. symulowanych

- poprawnie wiacza i wytgcza komputer

- korzysta z przegladarki internetowej
Obstuguje komputer w zakresie y przegia g

. - wysyta i odbiera e-maile Obserwacja w warunkach
podstawowym z zachowaniem zasad . .
. , - tworzy i edytuje proste dokumenty symulowanych
bezpieczenstwa.
tekstowe

Kwalifikacje

Kompetencje

Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.

Warunki uznania kompetencji

Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajacy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sig?
Tak, dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie.

Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sie kryteria ich weryfikac;ji?

Tak, dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach uczenia sie
kryteria ich weryfikacji.

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i
szkolenia od walidac;ji?

Tak, dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajgcych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i szkolenia od
walidacji

Program

Modut I: Kuchnia gruzirnska

1. 1. Wprowadzenie do kuchni gruzinskiej: tradycje i regionalne specjaty
2. Przygotowanie potraw: rézne rodzaje i techniki, technika formowania i gotowania, réznorodne pasty warzywne,



Modut lI: Przekaski stodkie i stone

1. 1. Przekaski stone: kanapki, koreczki, satatki
2. Przekaski stodkie: ciasta, ciasteczka, desery
3. Przekaski na specjalne okazje: imprezy, Swieta

Modut lll: Podstawy obstugi komputera

1. 1. Wprowadzenie do obstugi komputera: podstawowe pojecia i funkcje
2. Korzystanie z internetu: przegladanie stron, wyszukiwanie informaciji
3. Komunikacja internetowa: poczta elektroniczna, komunikatory
4. Podstawy edycji tekstu: tworzenie i formatowanie dokumentéw

Szkolenie jest skierowane do oséb cenigcych kreatywnosé, ekologie oraz rozwdéj umiejetnosci artystycznych i kulinarnych. Szkolenie trwa
40 godzin dydaktycznych. Przerwy wliczaja sie do czasu trwania ustugi. Maksymalna ilo$¢ oséb w grupie wynosi 16. Realizacja zadan i
¢wiczen bedzie przeprowadzona w taki sposob, aby stopniowo narastat ich stopien trudnosci, ale ich realizacja byta w zasiegu mozliwosci
uczestnikéw. Szkolenie przewiduje prace catej grupy, jak réwniez w podziale na grupy.

Harmonogram

Liczba przedmiotow/zajeé: 2

Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina . .
o Prowadzacy . X . i Liczba godzin

zajec zajeé rozpoczecia zakoriczenia

Modut 1 - 09-05-2025 09:00 15:00 06:00

Modut 1 - 10-05-2025 09:00 15:00 06:00

Cennik

Cennik
Rodzaj ceny Cena
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 5400,00 PLN
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 5400,00 PLN
Koszt osobogodziny brutto 135,00 PLN
Koszt osobogodziny netto 135,00 PLN

Prowadzacy

Liczba prowadzacych: 1



o Mateusz Osuch

Kucharz z 17-letnim doswiadczeniem, dla ktérego gotowanie jest najwiekszg pasja. Prowadzac

‘ ' catering dietetyczny "Doprawione" w Krakowie, nauczyt sie tworzy¢ pyszne i zdrowe positki, ktore
zachwycaja klientéw. Obecnie dzieli sie swojg wiedzg i umiejetnosciami, organizujgc szkolenia
kulinarne. Pomaga rozwigzywac réznorodne problemy — od podstaw gotowania, przez
optymalizacje czasu pracy i efektywne wykorzystanie produktéw, po tworzenie nowych odston dan
oraz pieczenie ciast i produkcje stodkich monoporcji. Jego szkolenia to cos wiecej niz tylko
gotowanie - to inspiracja, nowe techniki i kreatywne potgczenia smakdw, ktore zaskocza kazdego.
Ciagle sie szkoli i poznaje nowosci w branzy kucharskiej. Jest cenionym trenerem w zakresie
pieczenia i gotowania. Email: mateuszosuch9@gmail.com.

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Przepisy, produkty, warzywa, przyprawy.

Informacje dodatkowe

¢ Po szkoleniu uczestnik otrzyma zaswiadczenie.

e Warunkiem uzyskania zaswiadczenia jest uczestnictwo w co najmniej 80% zaje¢ ustugi rozwojowej oraz zaliczenie zajec.

¢ 1 godzina rozliczeniowa = 45 minut dydaktycznych.

e Szkolenie trwa 40 godzin dydaktycznych.

e Zapisujac sie na ustuge wyrazasz zgode na rejestrowanie/nagrywanie swojego wizerunku na potrzeby monitoringu, kontroli oraz w
celu utrwalenia efektow uczenia sie.

e Zwolnienie z VAT na podstawie § 3 ust. 1 pkt 14 Rozporzadzenia Ministra Finanséw z dnia 20 grudnia 2013 r. w sprawie zwolnien od podatku
od towaréw i ustug oraz warunkéw stosowania tych zwolnien (tekst jednolity Dz.U. z 2020r., poz. 1983).

¢ Organizator zapewnia dostepnos¢ osobom ze szczegdlnymi potrzebami podczas realizacji ustug rozwojowych zgodnie z Ustawg z dnia 19
lipca 2019 r. 0 zapewnianiu dostepnosci osobom ze szczegdlnymi potrzebami (Dz.U. 2022 poz. 2240) oraz ,Standardami dostepnosci dla
polityki spéjnosci 2021-2027"

Adres

ul. Fabryczna 2
46-043 Dylaki

woj. opolskie

Kontakt

ﬁ E-mail ewa.wasowicz@spatiumdg.pl

Telefon (+48) 733 250 350

Ewa Wasowicz



