Mozliwo$¢ dofinansowania

SKUTECZNE ZARZADZANIE FINANSAMI W 5000,00 PLN brutto
@ PIEKARNI LUB CUKIERNI 5000,00 PLN netto
AKADEMIA RZEMIESLNICZEJ 208,33 PLN brutto/h
KUC:?‘.R?KA Numer ustugi 2024/11/21/17498/2424268 20833 PLN netto/h
AKADEMIA
KUCHARSKA BY © Radzionkéw / stacjonarna
SWEET DECOR & Ustuga szkoleniowa
BARBARA PACH ® 24h
* % %k & Kk B 03.04.2025 do 04.04.2025

Informacje podstawowe

Kategoria Inne / Gastronomia

wsparcie dla oséb indywidualnych

Sposoéb dofinansowania . L o
wsparcie dla pracodawcoéw i ich pracownikéw

Szkolenie skierowane jest do cukiernikéw, wtascicieli i menadzeroéw,
ekspedientek cukierni,piekarni, osob, ktére chcg podniesé swoje
umiejetnosci z zakresu zarzadzania finansami, analizy konkurenciji,
prowadzenia kontroli food cost, negocjacji cen surowcow.

Ustuga réwniez adresowana dla uczestnikéw projektu Kierunek Kariera

Grupa docelowa ustugi

Zawodowa.
Minimalna liczba uczestnikow 3
Maksymalna liczba uczestnikow 10
Data zakornczenia rekrutacji 21-03-2025
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna
Liczba godzin ustugi 24

Certyfikat systemu zarzadzania jakoscig wg. ISO 9001:2015 (PN-EN I1SO

Podstawa uzyskania wpisu do BUR . .
9001:2015) - w zakresie ustug szkoleniowych

Cel

Cel edukacyjny



Szkolenie ma na celu rozwiniecie umiejetnosci kadry w branzy cukierniczej, piekarniczej lub kawiarnianej. Uczestnicy
zdobedg zaawansowang wiedze m.in. z obszaru finanséw (prosta ksiegowos$¢ zarzadcza), analizy konkurencji,
prowadzenia kontroli food cost, negocjacji cen surowcoéw, otrzymajg narzedzia w postaci arkuszéw kalkulacyjnych
niezbednych do kontroli przeptywdw finansowych, biezgcej kontroli kosztéw produkciji i obliczania rzeczywistych
kosztéw pracy.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia si¢ Kryteria weryfikacji Metoda walidacji

Umiejetnos¢ odzyskaé¢ kontrole nad
finansami firmy. Posiada prostg ale .
. . . . Wywiad swobodny
niezbedna wiedze o ksiegowosci

zarzadczej.

Charakteryzuje na jaka karte
marketingowa trzeba postawic, aby Wywiad swobodny

Wykorzystuje zaawansowang wiedze z firma zyskata przewage konkurencyjna.

obszaru finanséw (prosta ksiegowos¢
zarzadcza), analizy konkurencji,
prowadzenia kontroli food cost, Umiejetnie pozyskuje, motywuje i

L i . Wywiad swobodny
negocjacji cen surowcow. utrzymuje kompetentng zatoge.
Sprawnie prowadzi kontrole ,Food cost” .
g B P ¢ Wywiad swobodny
wyrobow .
N - i L.
egocjuje najlepsze ceny surowcow i Wywiad swobodny

utrzymuje och dobry poziom.

Kwalifikacje

Kompetencje

Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.

Warunki uznania kompetencji
Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie?
Dokument potwierdzajacy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie.

Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sie kryteria ich weryfikac;ji?

Dokument zawiera informacje, ze przeprowadzona walidacja zostata dokonana w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sig kryteria ich weryfikacji.

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i
szkolenia od walidacji?

Dokument zawiera informacje, ze zostata zachowana rozdzielnos¢ funkcji pomiedzy procesami ksztatcenia i szkolenia
od walidacji.



Program

Szkolenie skierowane jest do cukiernikow, wtascicieli i menadzeréw, ekspedientek cukierni,piekarni, osob, ktdre chcg podniesé swoje
umiejetnosci z zakresu zarzadzania finansami, analizy konkurencji, prowadzenia kontroli food cost, negocjacji cen surowcow.

Ustuga réwniez adresowana dla uczestnikéw projektu Matopolski Pocigg do Kariery oraz Kierunek - Rozwdj.
Program szkolenia:
- Jak odzyskaé¢ kontrole nad finansami firmy? Nauka prostej ale niezbednej ksiegowosci zarzadczej na wtasne potrzeby.

¢ Analiza kosztéw produkciji,

¢ Rodzaje kosztéw w cukierni i piekarni,

¢ Prawidtowe identyfikowanie i kategoryzowanie kosztéw produkc;ji,
¢ Prawidtowe obliczanie ,Food costu”

- Na jaka karte marketingowa trzeba postawié, aby firma zyskata przewage konkurencyjna.

e Znaczenie Aromamarketingu oraz marketingu szeptanego w biznesie piekarskim i cukierniczym,

¢ Prawidtowa identyfikacja wizualna firmy, Social Media — jako najtarisza forma reklamy,

Trendy rynkowe i ich prawidtowe wykorzystywanie,

e Trend rzemieslniczy w branzy piekarskiej i cukierniczej, Jako$¢ jako gtéwna przewaga konkurencyjna dla matej piekarni/cukierni.

- Jak pozyskaé, zmotywowac i utrzymacé kompetentna zatoge.

e Stworzenie atrakcyjnego miejsca pracy, Sposoby motywacji pracownikow.
» Szkolenia sposobem na przywigzanie do firmy, Ergonomia pracy i jej wptyw na komfort pracy.

- Jak sprawnie prowadzi¢ kontrole ,Food cost” wyrobéw.

e Prosta metoda obliczania ,Food cost” w matej firmie.
e Aktualizacja danych potrzebnych do ,Food cost”.
e Znaczenie prowadzenia precyzyjnych receptur.

- Jak wynegocjowac najlepsze ceny surowcow i utrzymac ich dobry poziom .

¢ Metody negocjacji, Gietda cen.
e Znaczenie negocjacji cen w biznesie piekarskim i cukierniczym.
e Cena czy jakos¢? Co jest wazniejsze?

Podsumowanie szkolenia, wreczenie certyfikatow, zakorficzenie szkolenia.
Szkolenie odbywa sie trybie godzin dydaktycznych.

Szkolenie zaawansowane ma na celu rozwiniecie umiejetnosci kadry kierowniczej w branzy cukierniczej, kawiarnianej lub lodziarnianej.
Uczestnicy zdobeda zaawansowang wiedze z obszaru standardéw obstugi klienta, budowania zespotu, technik sprzedazowych, rekrutaciji,
zarzadzania miedzypokoleniowego, budowania autorytetu i motywacji pracownikow.

Harmonogram

Liczba przedmiotow/zaje¢: 0

Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina
Prowadzacy

.. L, . ) . Liczba godzin
zajec zajec rozpoczecia zakornczenia

Brak wynikoéw.



Cennik

Cennik
Rodzaj ceny Cena
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 5000,00 PLN
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 5000,00 PLN
Koszt osobogodziny brutto 208,33 PLN
Koszt osobogodziny netto 208,33 PLN

Prowadzacy

Liczba prowadzacych: 1

1z1

O Mirostaw Kurek

‘ ' Mistrz Cukiernictwa i Manager piekarni i cukierni rzemiesIniczych.

Praktyk z 30-letnim doswiadczeniem w cukiernictwie tradycyjnym. Pasjonat dobrego piekarstwa.
Wiasciciel firmy Help4Bakery, od lat przeprowadza skutecznie rewolucje technologiczne i
organizacyjne w polskich piekarniach i cukierniach. Doswiadczenie zdobywat w wielu polskich
cukierniach, na dziesigtkach szkolen krajowych i zagranicznych oraz w tradycyjnej cukierni w
Sztokholmie. Obecnie prezes Stowarzyszenia RZEMIESLNIK i zwolennik zywno$ci tradycyjne;j,
nieprzetworzonej i rzemieslniczej.

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Skrypt z ramowym programem szkolenia

Informacje dodatkowe

* Walidacja i przerwy ujete w harmonogramie, wliczajg sie w czas trwania szkolenia i stanowig koszt kwalifikowalny ustugi

¢ Koszty noclegu, wyzywienia i dojazdu nie zostaty ujete w cenie ustugi

¢ Szkolenie odbywa sie w trybie godzin dydaktycznych

e Zawarto umowe z WUP Krakéw w ramach projektu Matopolski Pocigg do Kariery

e Zawarto umowe z WUP Torun w ramach projektu Kierunek - Rozwdj

e W przypadku oséb, ktére uzyskaty dofinansowanie w wielkosci 270% obowigzuje zwolnienie podatku VAT

¢ Podstawa zwolnienia: Art. 43.1.29.a) c) ustawy o VAT w zwigzku z §.3.1.14 ROZPORZADZENIEM MINISTRA

* FINANSOW z dnia 20 grudnia 2013 r. w sprawie zwolnier od podatku od towaréw i ustug oraz warunkéw stosowania tych zwolnieri, Art. 113
Ust. 1 Ustawa o podatku od towardéw i ustug



Adres

ul. ks. dr. J6zefa Knosaty 277
41-922 Radzionkéw
woj. Slaskie

Centrum Szkoleniowe - Akademia Kucharska By Sweet Decor

Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi
e Klimatyzacja
o Wi

Kontakt

0 Anna Wojanowska

ﬁ E-mail anna@sweetdecor.pl

Telefon (+48) 507 845 601



